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SAO JOAO LOTE ESPECIAL

VINHO TINTO - COLHEITA 2018

Regiao
Bairrada DOC

Castas
Baga (30%), Touriga Nacional (30%), Syrah (25%) e Merlot
(15%)

Vinificacao

As uvas foram vindimadas manualmente, e apds uma rigorosa
seleccao e desengace, maceraram 1 semana e meia em cuba
com pisador pneumatico. Apds a fermentacdo malolactica o
vinho estagiou parcialmente em pipas avinhadas de carvalho.
Foi engarrafado ap0s clarificagdo minima.

ANALISE SENSORIAL

Cor

Rubi intensa.

Aroma

Intenso a frutos negros, ameixa passa, violetas e tosta ligeira. e A St ool i
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persisténcia gustativa. CLASSICOSWINE:
ANALISE FISICO-QUIMICA

Alcool (% vol.): 14,5 700

Acidez volatil (g acético/l): 0,27

Acidez total (g tartarico/l): 5,2

Acucares totais (g/dm?): < 1.5 (LQ)

SO, Total (mg/I): 84

Consumir

17/18 oC

Potencial de envelhecimento
10 Anos

Pratos recomendados
Carnes vermelhas assadas ou grelhadas, peixes gordos
assados, caca e queijos, entre outras iguarias.

Prémios
Nao foi apresentado a concursos.



