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Regiao

Castas
Touriga Nacional (60%) e Baga (40%)

Vinificacao

Uvas criteriosamente selecionadas de duas grandes castas
Portuguesas, criadas em duas regides vitivinicolas de
exceléncia, foram cuidadosamente vinificadas pelo processo
classico de curtimenta completa. Apds a fermentacao
malolactica o vinho estagiou durante 8 meses em pipas de
carvalho francés. Foi engarrafado apds clarificacdao minima.

ANALISE SENSORIAL
Cor
Rubi profunda.

Aroma
Intenso, fresco e complexo a pequenos frutos negros,
especiarias, vegetal seco, bergamota e tostados da barrica.
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Volumoso, fresco e estruturado. Possui grande persisténcia CAVES SA J OA '
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ANALISE FISICO-QUIMICA
Alcool (% vol.): 13,0
Acidez volatil (g acético/l):

Acidez total (g tartarico/l):

pH:

Extracto seco total (g/I): ¢ORTUGA,

Acucares totais (g/l): ,

SO, Total (mg/l): ?i ¥
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Consumir

17/18 °oC

Potencial de envelhecimento
10/15 Anos

Pratos recomendados
Carnes vermelhas assadas ou grelhadas, queijos de pasta mole
e caca, entre outras iguarias.

Prémios
Nao foi apresentado a concursos.



