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Regiao
Bairrada DOC

Castas
Baga, Tita Roriz, Touriga Nacional, Syrah e Merlot

Vinificacao

Apods vindima manual, seleccao rigorosa e desengace total, as
uvas maceraram cerca de uma semana em cubas e lagares
com pisador pneumatico a 27 °C. No final da fermentacao
malolactica, o vinho amadureceu prolongadamente em vasilhas
de inox e de cimento. Foi engarrafado apds clarificacao
minima.

ANALISE SENSORIAL
Cor
Granada.

Aroma
Complexo, com notas frutadas, especiadas, de torrefacao e
vegetal seco.

Sabor
Estruturado, fresco, encorpado e longo. Com taninos presentes
mas domados.

ANALISE FISICO-QUIMICA

Alcool (% vol.): 12,0

Acidez volatil (g acético/l): 0,46

Acidez total (g tartarico/l): 5,54

pH: 3,48 =

Extracto seco total (g/I): 28,7 FRE[ ]O AO

Aclcares totais (g/l): 2,6

SO, Total (mg/1): 102 Bingo ?C@airraha Tinto
DENOMINACAO DE ORIGEM CONTROLADA
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Potencial de envelhecimento
No minimo 10 Anos

Pratos recomendados
Carnes vermelhas condimentadas, assadas ou grelhadas,
enchidos, queijos e caca, entre outros.

Prémios
Nao foi apresentado a concursos.




